Veuillez conserver les chocolats toujours dans leur coffret
a I'abri de la lumiere et a température ambiante 15-20 C°.

Pour une fraicheur et un goQt optimal, veuillez les consommer
dans les 15 jours suivant la date d'achat.
Vous pouvez trouver dans nos produits:
fruits a coques, arachides, produits laitiers,
gluten, sésame, ceufs, soja.

HORAIRES

Lundi-Mardi: Fermé

Mercredi-Vendredi: 7h00-18nh00
Samedi: 7h00-17h00

Dimanche: 7h00-13h00

GRAND RUE 19-1814
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GANACHE
GRAND CRU

Ganache intense
au chocolat noir
du Venezuéla 65%.

GANACHE
GINGEMBRE
Ganache au zeste
de citron vert et jus
de gingembre frais.

% 8 e

GANACHE MENTHE

Ganache intense
et infusion de
menthe marocaine
fraiche

PRALINE LAIT

Praliné amandes
et noisettes avec
une pointe de
fleur de sel.

CRUNCHY

Praliné amandes
et noisettes aux
éclats de biscuits
croustillants.

PRALINE
SESAME

Praliné sésame aux
éclats de biscuits
croustillants.

GANACHE
EARL GREY

Ganache intense
et infusion de thé
Earl Grey.

PRALINE
SARRASIN

Praliné craquant au
sarrasin, amandes
et noisettes.

PRALINE PECAN

Praliné aux noix
de pécan.

GANACHE PASSION

Ganache au fruit
de la passion.

Fruits a coque

GANACHE
FRAMBOISE

Ganache

a la framboise.

Gluten

GANACHE CAFE
ET PRALINE LAIT

Praliné amandes et
noisettes accompa-
gné d'une ganache

au café.



